Slow @ Food

Genief3en mit Verstand

17. Jahrgang | erscheint alle zwei Monate | 3,80 Euro | Nr. ds_zoog | www.slowfood.de
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Ein Grund zum Felern
weltweit!



Hier sind
die Guten

Sauber deklariert,
nachhaltig
produziert,

von der Slow Food
Redaktion getestet
und fiir

gut befunden.

LA FLEUR DU CHOCOLAT
wlede Praline einzeln auf der Zunge zerge-
hen lassen!*, rit Sabine Pauly. Die Scho-
koladenkinstlerin wurde 2005 vom Gault
Millau zur ,Patissiére des Jahres”, Schon
zum Anschauen sind ihre handgefertigten
kleinen Kunstwerke wunderschin, Wir pro-
bieren eine Praliné von Cassis (Foto) und
Veilchen, sehr fein. Und einen
Rieslingtriiffel 2006er Ausle-
se Rittgen vom Weingut Hey-
mann-Ldwenstein, hmmm.
SchlieBlich die Praliné vom
Weinbergspfirsich mit Likér In ih-
rer Manufaktur verarbeitet Sabine Pauly
auch Frilchte aus den heimischen Gérten
der Vulkaneifel, beste Valrhona-Schokola-
de ist immer dabei. Das kleine Sortiment
mit sechs Pralinen kostet 13 Euro, der 20er-
Kasten 32,50 Euro, zzgl. Versand.
Lo Aeur du Chocolat, Sabine Pauly-Patisserie,
Mayener Sir. 108, §6727 Mayen, Tel 02651. 738 96,
ww lfTeurduchocolat. de



